Wohlfiihlen zu jedem Anlass:
Feiern und Tagen in der
RESIDENZ am Dom.

RESIDENZ

Themenlunch in der
RESIDENZ am Dom
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linarischer Kalender Wirbieten Rdumlichkeiten firbiszu
10 200 Personen!
Ob Tagung, Taufe, Hochzeit, Ge-
eSS S o g B o burtstag oder Jubildum - wir rich-
AR D HHIRSE LR S e RR R ten Feste und Meetings ganz nach
www residenz-am-dam.de lhren Wiinschen aus.
gastronomie (@ residenz-am-dom.de
Tischreservierung unter 0221/ 1664-521 \'l"u'i"i'l'.tElgU f||:|—E|ﬂ'I—|:||:I|'|"I.I:|E

gastronomied residenz-am-dom.de



03. Januar

Sonntagslunch
von 12.00 bis 15.00 Uhr

Aus Fluss, See und Meer
Fischvariationen und Meeresfrichte

07. Februar

Sonntagslunch
von 12.00 bis 15.00 Uhr

Kdlsche Spezialitaten

Die Lust auf die heimische Kdche

Fiir den ersten Themenlunch 2070
in der RESIDENZ am Dom bieten
Lachs, Zander Seeteufel sowie
Krabben, Krebse und Scampi eine
erlesene Vielfalt an Varationen aus

Salz- und S0Bwasser,

Die kilsche Kiiche ist, im Gegensatz
zu anderen deutschen Regional-
kilchen, kaum Gber die Grenzen des
Rheinlandes hinaus bekannt, Dabej
halt sie doech so manch verfiihre-
rische Leckerei fir Sie parat...



07. Marz

Sonntagslunch
von 12.00 bis 15.00 Uhr

Der Lenz ist da

Alles, was der Frihlingsmarkt zu
bieten hat

Gefligel, Fleisch, Fisch und junges
Gemlse bestimmen jetzt in Hille
und Falle das Bild der Wochen-
markte und prigen somit diesen
sonntagslunch in der RESIDENZ am
Dam.

04. April

Sonntagslunch
von 12,00 bis 15.00 Uhr

Osterlunch

Festessen nach langer Fastenzeit

Wie es schon seit langem Brauch
ist, wird zu Ostermn immer etwas

Besonderes aus der Klche serviert.

Es kann nach Lust und Laune ge-
schlemmt und probiert werden.

Lassen Sie die Fastenzeit hintersich
und feiern 5ie den héchsten Feier-
tag des Jahres in der RESIDENZ am

Dam.



02. Mai

Sonntagslunch
von 12.00 bis 15.00 Uhr

Spanische Spezialitdten

06. Juni

Sonntagslunch
von 12.00 bis 15.00 Uhr

Spargel

Kulinarische Vielfalt aus dem Stden

Die spanische Kiche istso abwechs-
lungsreich wie die Landschaften
des landes und wurde durch die
wechselvolle Geschichte von vielen
Kulturen beeinflusst. Diese Vielfalt
stand Fate bei der Auswahl zu die-
sem Lunchbuffet.

Seit der Antike geschatzt und
beliebt

schon in der griechischen und ri-
mischen Kultur war der Vorlaufer
des heutigen Spargels als Delika-
tesse bekannt und beliebt, Seit dem
17. lahrhundert wird er im grol-
en Stil" angebaut. Ob griner oder
weiler Spargel, als Vorspeise oder
im Hauptgang — der Genuss ist
garantiert.



04. Juli

Sonntagslunch
von 12.00 bis 15.00 Uhr

Unter derafrikanischen
Sonne

01. August

Sonntagslunch
von 12.00 bis 15.00 Uhr

Leckere Waldfriichte

Spezialitdten aus Stdafrika

Die Kiche Sidafrikas ist so ab-
wechslungsreich wie die Bevil-
kerung des Landes. Gerichte aus
Europa, Exotisches aus Afrika und
Rezepte aus aller Welt inspirieren
das Lunchbuffet in diesem Monat.

Pilze in allen Variationen

An diesem Augustsonntag midssen Sie
die Pilze im Wald nicht selber suchen

gehen, sondern kénnen die Wald-
Frichte in vielfaltigen und schmack-
haft zubereiteten Variationen von un-
serem Biffet aussuchen.

Phifferlinge, Champignons und Au-
sternpilze, kombiniert mit Fleisch und
Fisch, bestimmen das Lunchbuffet im

August.



05. September

Sonntagslunch
von 12.00 bis 15.00 Uhr

Kohl & Co.

03. Oktober

Sonntagslunch
von 12.00 bis 15.00 Uhr

Erntedank

sleb wohl — iss Kohle

Chne Kohl & Co hatten Christoph
Columbus und auch andere Welt-
umsegler Amerika und weitere
ferne Gestade wohl nicht erreicht
Das |iegt daran, dass er jede Menge
Mireralstoffe und Vitamine ent-
halt und Odberdies auch noch sehr
schmackhaft [st.

Verschwenderische Fille des
Herbstes

Oas herbstliche Fillhorn hietet eine
opulente Auswahl an. Feiemn 5ie
das Emtedankfest traditionell mit

den Friichten des Herbstes in der
RESIDEMNZ am Dom



07. November

Sonntagslunch
von 12.00 bis 15.00 Uhr

Wildspezialitaten

Delikatessen nach Waidmanns Art
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Wild- und Fleischspezialitaten sind
Grundlage des Lunchbuffets im
Movember.

Wer gerne Reh, Hase und Lamm
Isst, wird an diesem Sonntag bei
einem Besuch in der RESIDENZ am
Dom sicherlich an der Speisenaus-
wahl und der Art der Zubereitung
Gefallen finden

05. Dezember

Sonntagslunch
von 12.00 bis 15.00 Uhr

Gans und Ente

Aufvielfiltige Weise zubereitet

Zur einer guten Tradition in der
RESIDENZ gehdrt das Motto des
letzten Lunchbuffets des Jahres:
JGans und Ente’ Ob gerducherte
Ente, klare Gansekraftbriihe oder
knuspriger Gansebraten, die unter-

schiedlichen Gefligelrezepte wer-
den keine Wiinsche offen lassen.



Kulinarische Themen
im Bistro Alte Post:

Januar
Muschelwochen

Marz

Salatvariationen

Mai/Juni

S « Rund um den Spargel
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Nnvegh ber
Martinsgans

Unser Lunchbuffet an jedem ersten Sonn-
tag im Monat, von 12.00 bis 1500 Lhr
steht immer unter einem besonderen

Matto

In dem Preis von & 2950 pro Person ist
Jewells ein Glas Sekt zur Begmung inbe-

griffen; Kinder zwischen & und 12 lahren
zahlen die Halfte: Kinder unter & Jahren
sind kostenfrei.

Meben einem auBergewbhnlichen kuli-
nanschen Angebot hieten wir [hnen die
Maglichkeit, an einer Hausfihrung teilzu-

nehmen. Geme méchten wir Sie daat ein-
laden. Umden Ablauf firSie so angenehm
wie miglich zu gestalten, bitten wir um
Anmeldung unter Telefon: (221/1664-832
bis donnerstags zuvor Unsere Hausfh-
rungen beginnen um 11,00 Lhr,

Parkmaglichkeiten finden Sie in unserer
Tiefgarage,

Wie kiinnen Sie uns finden?

RESIDENZ am Dom g@mbH
An den Dominikanern B-2
COEGEE Kdin



